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Il tagliaverdure è oggi una macchina indispensabile nelle grandi cucine che abbinata ai dischi è 
in grado di tagliare, cubettare , fare a listelli, grattugiare, sfilacciare, una grande varietà di prodotti 
come verdure, ortaggi , pane , formaggio, frutta secca ecc. Il cutter è anch’esso in grado di tagliare, 
sminuzzare, tritare omogenizzare ecc. Può essere impiegato anche nella preparazione di maione-
se, passate di pomodoro, impasti teneri per dolce, passate di verdure ecc.

The vegetable cutter is indispensable for any commercial and food service operation.  The food preparation discs allow slicing, cubing, 
grating, shredding a large variety of foods like vegetables, produce, bread, cheese, nuts and more. The food processor is suitable for 
slicing, mincing, preparing mayonnese, tomato puree, vegetable puree and more. 
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Lunghezza
Length mm 550 mm 490 mm 270 mm 330 mm 330

Larghezza
Width mm 235 mm 530 mm 240 mm 280 mm 280

Altezza
Height mm 560 mm 615 mm 420 mm 490 mm 550

Peso
Weight kg. 20 kg. 44 kg. 13,5 kg. 20 kg. 21

Potenza
Power Kw 0,55 kw 0,55+Kw 1,1 kw 0,55 kw 1,1 kw 1,1
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