
macchinE sottovuoto
ad aspirazionE EstErna

mod. SV nico mod. SV Star 33
mod. SV Giacmod. SV Star 43

dal 1950



SWEDLINGHAUS srl • sede centrale
via E. Berlinguer, 5
63844 Grottazzolina (FM) • ITALY

Filiale Nord
via Ciro Menotti,10
21010 Besnate (VA) • ITALY

Tel. +39.(0)734.631346
Fax +39.(0)734.632560
e. mail: info@swedlinghaus.it 

www.swedlinghaus.it

Le macchine sottovuoto ad aspirazione esterna sono oggi uno strumento indispensabile per il 
confezionamento di qualsiasi alimento. Il modello Nico è particolarmente indicato per uso dome-
stico mentre le SV Star 330 SV Star 430 e GIAC per uso semiprofessionale e professionale.

modELLo sv nico sv star 33 sv star 43 sv Giac

Lunghezza
Length - Longueur

mm 180 mm 260 mm 295 mm 260

Larghezza
Width - Largeur

mm 380 mm 390 mm 480 mm 390

Altezza
Height - Hauteur

mm 110 mm 140 mm 180 mm 140

Struttura
Structure

ABS Inox Inox Inox

Pompa vuoto
Vacuum pump chamber

l/m 16 l/m 16 l/m 32 l/m 16

Barra saldante
Seal bar

33 33 43 33

Saldatura
Solder

elettron. 3 livelli elettron. 3 livelli elettron. 3 livelli elettron. 9 livelli

Peso
Weight - Poids

Kg 3,3 Kg 6,5 Kg 10 Kg 8,5

macchinE sottovuoto
ad aspirazionE EstErna
mod. SV nico mod. SV Star 33

mod. SV Giacmod. SV Star 43

Vacuum sealers are important tools for food preservation. Model Nico is recommended mostly  for home use, while  models  SV Star 33, 
SV Star 43 and GIAC are the best choice for professionals.


